Zalacznik nr 4 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga polegajaca na $wiadczeniu ustug cateringowych podczas wydarzen
organizowanych przez Tor Modlin sp. z o.0. (dalej ,,TM” lub ,,Zamawiajacy”) w okresic od dnia zwarcia
umowy do 31 grudnia 2026 roku lub do wyczerpania kwoty maksymalnego wynagrodzenia Wykonawcy z
tytutu realizacji przedmiotu zaméwienia w zaleznosci, ktore z tych zdarzen nastapi wezesdniej.

2. Miejscem realizacji ustug jest siedziba TM w Nowym Dworze Mazowieckim przy ul. gen. Wiktora
Thommée 1B, 05-102 Nowy Dwoér Mazowiecki lub inne lokalizacje na terenie wojewddztwa
mazowieckiego, w ktérych TM organizowac¢ bedzie wydarzenia.

3. TM planuje zleci¢ Wykonawcy $wiadczenie nastgpujacego rodzaju ustug:

A. Dostawa positkéw lunchowych (zestaw: zupa + danie gléwne + surdwka) na potrzeby szkoleni
organizowanych przez TM.
Wymagania szczegdétowe: (i) Positki winny by¢ podane w pojemnikach jednorazowych
biodegradowalnych (ii) Zupa pojemnos¢ min 400 ml, (i) danie gléwne: migso min. 120 g, dodatek
skrobiowy min. 200 g, suréwka min 150 g, (iv) Serwis: dystrybucja positkow, serwetki, sztucce
jednorazowe. Kazdy rodzaj positku powinien by¢ odre¢bnie spakowany, w sposéb zabezpieczajacy
ich wzajemne mieszanie.
Zamawiajacy szacuje zamoéwienie maksymalnie 2500 zestawdw, przy czym pojedyncze zamoéwienia
bedzie dotyczy¢ nie mniej niz 7 zestawow.
Tlos¢/liczbe zestawbéw Zamawiajacy potwierdzi najpdzniej do godz. 12.00 dnia poprzedzajacego
dostawe, wskazujac godzing planowanej dostawy.
Dostawy odbywaja si¢ 7 dni w tygodniu od poniedziatku do niedzieli.
Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ kilkukrotnej dostawy tego samego dnia.

4. Wymagania dotyczace positkow:

a) Positki w formie dania na cieplo musza by¢: gorace, gotowe do spozycia, Swieze, pierwszej
jakosci, by¢ przygotowane ze $wiezych produktéw oraz mieé estetyczny wyglad. Koniecznym
jest stosowne zabezpieczenie positkéw przed ich wydostaniem si¢ poza wnetrze opakowania.
W przypadku stwierdzenia przy odbiorze positkéw brakéw jakosciowych lub ilosciowych
swiadczonych uslug Zamawiajacemu przystugiwaé bedzie prawo obnizenia wynagrodzenia
Wykonawcy lub odstapienia/wypowiedzenia umowy.

b) Wrykonawca zobowigzany jest do przedstawienia Zamawiajacemu propozycji menu (co
najmniej 5 wariantéw do wyboru) na dane wydarzenie, najpézniej na 4 dni robocze przed
planowana dostaws. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do akceptacji lub Zadania zmiany
zaproponowanego menu. Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o wybranym wariancie
najpdzniej na 2 dni robocze przed rozpoczeciem wydarzenia.

¢) Samochéd stuzacy do transportu musi spelnia¢ wymogi Sanepidu.

5. Wymagania dotyczace oséb realizujacych zamowienie:
a) obstuga musi wyglada¢ estetycznie, czysto i schludnie (czyste paznokcie i wlosy, wlosy upicte,
brak bizuterii, posiadanie ksiazeczek dla celéw sanitarno-epidemiologicznych z aktualnymi
badaniami lekarskimi),
b) przynajmniej jedna osoba z obstugi realizujacej dostawe/serwis musi postugiwaé si¢ jezykiem
polskim w stopniu umozliwiajacym swobodng komunikacj¢ z Zamawiajacym,



c) osoby realizujace zaméwienie musza odznaczaé si¢ wysokg kultura osobista w zakresie postawy
1 sposobu zachowania, a takze na kazdy etapie realizacji zaméwienia przestrzegaé zasad higieny.

6. Zamawiajacy przewiduje realizacje co najmniej 40% wartosci zaméwienia przy zatozeniu, ze zawarcie
umowy nastapi do dnia 30 czerwca 2026 roku.



